AITIENPAIVAN MENU

ALKURUOAT

Tuoreyrttisalaattia ja talon salaatinkastiketta
Kuusenkerkilld maustettua fenkoli-appelsiinisalaattia
Brie-juustoa, mansikkaa ja pinaattia
Puolikuivattuja tomaatteja, punasipulihilloketta ja versoja
Trytfeliperunasalaattia
Katkarapu-cevicheid, tyrnid ja avokadoa
Jdikellarin lohta ja perunakaviaaria
Savulammasta ja aiolia

Savutofu-moussea, marinoituja kikherneitid ja Bistron pestoa

PAARUOKAVAIHTOEHDOT

Paistettua pdivin kalaa, Bistron pestoa, perunaa ruskistetulla voilla
ja holskykurkut
TAI
Pitkiin haudutettua naudanrintaa, tummaa olutkastiketta Takatalo
& Tornpurin oluesta, parmesaani-perunasosetta ja

purjopekonimuhennosta

JALKIRUOAKSI

Marjakakkua, kahvia ja teetd

HINTA 49€/HLO, ALLE 10-VUOTIAAT PUOLEEN HINTAAN, ALLE
4-VUOTIAAT ILMAISEKSI!

gTROMFORg

Bea & Bistre
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